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( Y Colombo de Dinde Soupe Carbonara de Saumon Coleslaw Mayonnaise
Pelils Pois Quiche carottes rdpées Pites fioti Porc
Camenbert et Gouda rdapé Yaourt
Compote Salade verte Fruit
Beignet aux Chocolals
%
Poisson : (Tieu ou Cabillaud) USC Toua les repas sont confectionnés « maison >
Cuisine & Service Poulet : Nous veillons & uliliser des
el 4 Franky et Sandrine Rubigny Yaourt et fromage Blanc : « produils locaux et de saison >
' Traiteur Evenementiel “Ferme saveur de Tait” Produit Ferme Noa plats peuvent contenir les allergénes suivants :
_ OoEAsLmS égumes : Maraicher Tocaux {ait, Gluten, Euf, Poisson, Mollusque, Crustacés,
*-%‘ff‘__ service peoraflon 06 19 22 52 8¢ Cueillette d'Octeville Sésames, Soja, fArachide, Tupin, Fruit & coque, Céleri,
g~ G Beewf : aude Filiére Tocal Moutarde, finhydride sulfites
Email : cuisine-et-service@hotmail.fr @edw[: 'rai[ maiaon (N(};] menus sond (ludceptibled d,étl'e nll}dl]iéd,
Site web : www.cuisine-et-service-traiteur.fr ((Zlq; tentiue et Cél'éale . th pourjairejace deJPrO‘blé”leJ d’approvieu'onnemenl




