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Soupe Harchi Parmentier Rillette de Maquereau
Sauté de Dinde Salade Verte fromage Trais
Gratin de Chou fleur [pdi Camenbert Jambon
Yaourt Confiture Pomme au four Macaroni gralinée
'f' M S Coulis de Caramel Fruit
s ehe Poisson : (lieu ou Cabillaud) USC Tous les repas son! confectionnés « maison >
Cuisine & Service Poulet : Nous veillons a utiliser des
_ ) Franky et Sandrine Rubigny Yacurt et fromage Blanc : <« produils locaux ef de saison >
W Traiteur Evenementiel “Tel‘me aaveur de (Lai[” ?I‘Oduil 'Fel'me WM laté’ euuent Contellir led auer p duiﬂwdd N
- 06 38 6170 50 Tégumes : Maraicher Tocaur Tait, Gluten, Cuf, Poisson, Mollusque, Crustacés,
“"‘:{k Service e:;Dm:t;n:ﬂ:i:nt :-06-18 225286 Cuedlette droctwiue Sédalned, S(y'a, ﬂr ’ . [ , ’Lupin, Tr uildwque, Céleri,
U ay o, Boeu  Taude Fliére focal Moutarde, finhydride sulfites
- Emuii:cuisinwaat.-seruice@lTotmai.Lfr @Wt: 'Failmaizwn (Noameluwmdmeptibled d’éll‘e ”wdqiéd,
Site web : wwuw.cuisine-et-service-traiteur.fr @‘y\, t f.u et céréa[e : Tjio

pour faire face des problémes d’approvisionnemenit

7N
>4

MYYYVVYYYYV A




