MENUS SEMAINE 4

Lundi 22 Mardi 23 Jeudi 25
Date Tomate Olive Basilic
Echine de Porc Salade de pois chiches vinaigrette Lieu aux Herbes
Du 22/09 Ratatouille semoule Oeuf dur sce Shrek Sauté de Veau Carottes et Lentilles
Au 26/09 Fromage Petits Pois au beurre Perle de blé Fromage
..sgs.. Fruit Riz au lait Vanille # Creme dessert Fruit
> @ = au chocolat

[ —m——

Poisson : (Lieu ou Cabillaud) MSC

Tous les repas sont confectionnés « maison »
Culsine & Service Poulet : Nous veillons a utiliser des
' « produits locaux et de saison »
i Franky et Sandrine Rubigny Yaourt et Fr'ornage Blanc : P c \ : .
- Traiteur E el “Ferme saveur de Lait” Produit Ferme Nos plats peuvent contenir les allergenes suivants :
aiteur evenementie . . ’
. N Lait, Gluten, CEuf, Poisson, Mollusque, Crustaces,
; 083801105 Legumes : Maraicher Locaux Sésames, Soja, Arachide, Lupin, Fruit a coque
% i & H . . N o . ' ) . '
.,,.x,.,,{ Service ithec:rat:n:..os.la 225286 Cueillette d'Octeville Céleri
L/ e rue des chataigniers oS )
oW 76280 Criquetot L'Esneval Boeuf : Laude Filiere Local Moutarde Anhydr'ide sulfites
iL : cuisine-et-service@hotmail. . : : ! . A o
B SO i Dessert: Fait maison Nos menus sont susceptibles d'étre modifiés,
Site web : wwuw.cuisine-et-service-traiteur.fr G f L 1_-" 1_ C'r" I . Bi . N . ..
ur, Lentille eT cereale : Bio pour faire face des problemes d'approvisionnement
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